10 véci, které byste méli védet o vinech Barolo

Cervend vina Barolo patii k tomu nejvyhleddvanéjsimu z Italie. Slavna vina ze severoitalského
Piemontu se véhlasem rovnaji velkym vinim z Toskanska. Milovnici vin na vinech Barolo
ocenuji jejich nezaménitelnych charakter i velky archivacni potencial.

At uz patfite mezi fanousky téchto vin, nebo chcete s Barolem teprve zacit, pfina§ime vam seznam
deseti véci, které byste o vinech Barolo méli znat.

1. Jaky je ptvod vina Barolo?

Vina Barolo pochazi z oblasti, které se fika Langhe. Najdete ji v severozapadni Italii, jizné od Turina.
Langhe je soucasti velkého a respektovaného vinaiského regionu Piemont. Do Langhe se celkem
pohodIné dostanete asi za dvé hodiny autem z Milana.

Vina Barolo nesou apelacni oznaceni DOCG. Jejich ptvod je tak chranén a vina musi pochéazet

z hrozntl vysazenych v ramci vinic jedné z 11 vesnic. Jsou jimi Barolo, Castiglione Falletto,
Serralunga d’Alba, Cherasco, Diano d’Alba, Grinzane Cavour, La Morra, Monforte d’Alba, Novello,
Roddi a Verduno. V téchto obcich je zdkonem vymezeno 170 vinic registrovanych jako MGA
(menzioni geografiche aggiuntive). Jejich nazvy se pak casto objevuji na etiketach vin Barolo.


https://www.vinodoc.cz/piemont

2. Jaka jsou pravidla pro vyrobu vin Barolo?

Krom¢ jiz zminéného piivodu hroznt z jasné vymezené oblasti, plati pro vina Barolo néktera dalsi
pravidla. V prvni fad¢ je to podminka, Ze vino musi byt 100% z odridy Nebbiolo. V ptipadé vin
Barolo je tedy striktn¢ zakazana ptimés dalSich odriid. Vina Barolo musi mit také minimalné 13 %
alkoholu a pted uvedenim do prodeje musi zrat ve vinai'stvi minimalné 38 mésict (z cehoz minimalné
18 mésicli v dfevénych sudech). Vina s ozna¢enim Riserva pak zraji minimalné 60 mésicti.

3. Jaky je rozdil mezi vinem Barolo a Barbaresco?

Druhym slavnym vinech oblasti Piemont je vino Barbaresco. To je stejné jako Barolo také

100% Nebbiolo, ale tato vina maji vlastni vymezenou oblast ptivodu s mirn¢ odlisnym klima. Pro vina
Barbaresco plati také jina pravidla pro minimalni zrani. Vina Barolo a Barbaresco jsou diky stejné
odridé podobna ve svém charakteru, ale kazdé z nich pochazi z jiné ¢asti Langhe.

4. Co cekat ve skleni¢ce? Jaké jsou typické znaky vin Barolo?

Vino Barolo ma ve skleni¢ce vzdy svétlejsi granatovou barvu se svétle Cervenym odstinem a
oranzovymi odlesky. V tomto ohledu pfipomina naptiklad vina odriidy Pinot noir. Pro odriidu
Nebbiolo a tedy i vina Barolo plati, Ze jsou typicky vybavena vyraznymi taniny a také vysokou
kyselinou. V mladé podobé tak vina nékdy puisobi nepfistupné az drsné.

5. Jak chutna vino Barolo?

Ve viini a chuti maji vina Barolo Sirokou paletu tont které pripominaji kvétiny, jako jsou okvétni
listky rzi nebo fialka, az po tony ¢erveného peckového ovoce, tabaku, kavy nebo zemitost a kizi.
Aromata se ve vin€ vyviji s vékem vina. V mladych vinech dominuji ovocné tony, u star§iho Barola
pak tercialni tony, jako jsou tony podrostu a hub, tony kavy nebo animalita.

6. Jaké jsou hlavni styly vin Barolo?
Paodle ptistupu a zvoleného typu sud, pro zrani vin, se rozlisuji dva hlavni styly vin.
» Tradi¢ni piistup: Dnes opét preferovanéjsi mezi vyrobci. Typicky se pro zrani vin pouzivaji
velké sudy ze slavonského dubu, macerace na slupkéach trva déle nez v piipad€ modernéjsich

vin a fermentace nékdy probiha i s ¢asti tfapin. Spis§ nez tony vanilky nebo ¢okolady se
Vv téchto vinech relativné brzy objevuji tony lesniho podrostu nebo suseného ovoce.
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*=  Moderni ptistup: Tato vina typicky zraji ve francouzskych barikovych sudech. Diky tomu se
V nich objevuji tony tmavého ovoce, cokolady nebo vanilky. Vina jsou zakulacen¢jsi,
sametovejsi, jsou diive pripravena k vypiti nez vina tradi¢niho pfistupu, ktera i po ¢tyfech
letech zrani mohou v nékterych ptipadech ptisobit nepfistupné.

7. Jaky je archivacni potencial vin Barolo?

Vzhledem k vyraznym tiislovindm a kyseliné maji vina Barolo velmi dobry potencial pro zrani. Pro
kvalitni Barolo plati, Ze vino se dostava na vrchol zhruba po 10 letech od rocniku uvedeného na
etiketé. Na vrcholu se pak vino mtize drzet i dalSich deset let. Ta nejlepsi Barola ve skvélém ro¢niku
maji potencial archivace desitky let, mohou vydrzet i ptlstoleti.
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8. Proc je cena vin Barolo vyssi?

Cena dobrého Barola se pohybuje vétsinou kolem 1000 K¢ za 1dhev, u n¢kterych vin je to i mnohem
vice. Cenova hladina souvisi s nékolika faktory. V prvni fadé je to dlouha doba, kdy vina musi lezet ve
sklepé vinafstvi a zrat. Vinafi pro vina musi alokovat kapacitu ve sklepé i v sudech a po celou dobu si
vina uzivaji péci vinare. Produkce vin Barolo je také limitovana na zhruba 12 milion lahvi ro¢né, coz
v kombinaci s velkou poptavkou ¢ini z vin té€ch nejlepsich vyrobct velmi zadané zbozi. Do ceny se tak
kromé nakladt promita i cenova politika jednotlivych vinait. Vzhledem k dlouhovekosti vin Barolo
ovSem vétSinou nejde o premrsténé castky.

9. Jaké ro¢niky vin Barolo jsou povazovany za nejlepsi?

Obecné lze fici, Ze s ohledem na znalosti a zkuSenosti vinaii a globalni oteplovani, dosahuje kvalita
vin Barolo vysoké kvality napfic ro¢niky. Poslednim vyraznéji komplikovanym ro¢nikem byl 2014,
jinak zvladaji vinati sklizné bez vétsich komplikaci. Za obecné mimotadné ro¢niky jsou povazovany
z poslednich let 2006, 2008, 2010, 2015 nebo 2016. V superlativech vinafi v Barolu hovoii i o
aktualnim ro¢niku 2019.

10. S ¢im parovat vina Barolo?

Barolo je vino s vyraznymi tfislovinami a kyselinami a dobte se k nému hodi vyraznéjsi tucnéjsi jidla.
Mizete ho vyzkouset se zvéfinou, pecenou husou, hovézim masem nebo steaky. V Piemontu se
klasicky paruje také s pokrmy s lanyzi. Chybu uréité neudélate ani se sttedné vyzralymi syry.
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